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Mo bis Mi  Feiern auRerhalb der Offnungszeiten

Gerne 6ffnen wir unser Restaurant auch an
einen Montag bis Mittwoch fiir Ihre
Geburtstags- oder Weihnachtsfeier oder
Trauerfall.
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Kommunion Reservieren
Konfirmation

Denken Sie bitte rechtzeitig daran einen
Tisch bei uns zu reservieren.
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Bewerten Sie uns autf:
Google yelp’)t ©Xd tripadvisor®

Wenn es Thnen bel uns gefallen hat,
dann bewerten Sie uns bitte mit 5 Sternen.
Wenn nicht - reden Sie mit uns oder
schreiben emne Mail an
info@buettnerstuben.de.

Sie helfen uns dadurch, unseren Service
oder unsere Kiiche evtl. zu verbessern.
Leider werden in der schnelllebigen Zeit
immer oOfters nur Bewertungen abgegeben,
wenn es emem nicht zugesagt hat.
Umso mehr wiirden wir uns freuen, wenn
Sie uns auch bewerten wiirden, wenn
Sie mit allem zufrieden waren.




Ihr frankisches Restaurant
' in der Region
- Irrltersleeliese

herzhaft vegetarisch vegan

Verehrte Gaste, bendtigen Sie eine Liste mir Allergenen oder
Zusatzstoffen, teilen Sie das bitte unserem Personal mit.

Vorspelsen
€
Halbes Dutzend Weinbergschnecken
in Kréauterbutter mit Parmesan gratiniert, dazu Baguette 10,5
Schafskase im Speckmantel gebraten
und mit Blutenhonig karamellisiert an knackigem Salat und WeiRbrot 11,5
Suppen
Rinderkraftbriihe mit Leberkl63chen
und hausgemachten Schwimmerle 6,0
Karotten-Ingwer-Suppe
mit Sahnehaube und Kresse 7,5

Grol3e Salate

Alle Salatteller werden mit frischen Blattsalaten der Saison, hausgemachtem Krautsalat und
wechselndem Rohkostsalat gereicht. Garniert mit Eier-, Gurken- und Tomatenscheiben sowie
gerosteten Kornern (Sonnenblumen und Kirbiskerne).

Mittlerer Grolder
mit Schinken und Kése 10 12
mit frisch gegrillten Hahnchenstreifen 13 14
Beilagensalat S5

Wildgerichte

Rehbraten aus heimischen Waldern
dazu KartoffelkloRe, Preiselbeersolle, Rotkraut und Preiselbeer Birne 25




in der Region

Hauptgerichte

Putenrollbraten
mit Tagliatelle und RahmsoRe

Hahnchenbrust
auf Tagliatelle-Kase-BrokkolisoRe

Schweinebraten
dazu Kartoffelkl6Re, hausgemachte Bratensol3e und Beilagen Salat

Medaillons vom frankischen Schweinefilet
mit selbstgemachte Spatzle, auf ChampignonrahmsoRe

Zwiebelfleisch
mit Bratkartoffeln und einer ZwiebelsoRe

Rinderschmorbraten
mit Kartoffelkl6Ren und Apfelrotkohl

Hirtenschnitzel
Cordon-Bleu mit Schafskése gefullt mit Kartoffelrdsti

Rumpsteak aus regionaler Haltung (ca. 250 gr.)
mit PfeffersoRe oder Krauterbutter und Maccairekartoffeln

Bayrisch Steak
mit Speck, Zwiebeln und Kése Uberbacken, dazu Kartoffelrosti

Zanderfilet
auf Rahmsauerkraut, dazu Kartoffel-Sellerie-Piree

Kalbsfleischkuchlein
mit Salzkartoffeln und Butterkarotten

Apfelrotkohl, Butterkarotten oder Rahmsauerkraut

vegane Hauptgerichte

veganes Champignon Gulasch

gebratene Champignons in einer Gulaschsol3e, dazu Serviettenknddel

Veganes Thaicurry

mit Reisduett (Zucchini, Paprika, Karotte, Sojabohnen, Zuckerschoten)

Umbestellungen kosten 1,50 €

_|hr frankisches Restaurant

Yl V720 3leeliese

herzhaft vegetarisch vegan

17

18

19

24

19,5

20

18

26

19

19,5

18,5

4,5

13,5

155



Impressionen LML

STUBEN:&
yon V@Taﬂgtahun@ﬂ RESTAURANT & CATERING

(

So konnte auch Ihre Veranstaltung in den Mainfrankensalen aussehen.




